Pl LE MAS

’ (./(;:’)

M acias Menu-Carte

Menu des ﬂigras (3 Jn[ats) 40 €
Fromage : sqpy[ément menus : 10 €

A
T

« Fait Maison »

A

Entrées :

- Saumon fumé maison, gelée au fenouil, citron confit, pomme granny

Homemade smoked salmon, fennel jelly, candied lemon, Granny Smith apple

- Fleur de noix de Saint-Jacques au caviar d'Aquitaine Supplément menu : 15 €
Scallop flower with with Aquitaine Caviar

- Butternut rotie aux g’pices, crumble de _parmesan, vinaigrette aux herbes
yicefroastedﬁutternut squasﬁ,Jvarmesan crumble, herb vinaigrette

- Chaud-froid de volaille farcie aux champignons, sauce au_persil plat
Cﬁaud-froidoffou[try stuffe&[ with musﬁrooms, f[at—[eafyars[ey sauce

- Foie gras de canard dvoé[é cﬁoc’-omnge Stfpf[ément menu : 13€
Panfgiec[Duck Foie Gras with dark chocolate and orange

Plats

- Le poisson du Jour fagon soupe au pistou

Fish of the Day in pistou soup sty[e
- Ravioles de crevettes sauvages, sauce au lait de coco et curry vert

Wi[afsﬁrmzp ravioli with coconut milk anc[green CUrry sauce
- Cannelloni cfagneau confit aux g’pices et cﬁamjﬂi\gnons

Lamb cannelloni confz’t with 5J9ices and mushrooms
- Paleron de veau braisé comme un tagine
Braised veal shoulder like a tagine

- §pa‘gﬁetti de courgettes et sa Eo[ognaise aux Jvrotéz’nes de sqja
zucchini {pagﬁetti with soyfrotein Eofognese

]-'romages ou Desserts: Acommander en début de repas
- Assortiment c[efromaﬁqes dfe Cﬁévres 6{6 [L}ferme dfe COnL{i en Sd[ﬂéﬁ?

Assortment ofgoat cheeses from Condi’s farm in salad

- Tarte d la_praline comme a Lyon et sa créme de Bresse

- Praline tart like in [yon and its Bresse cream

- Pavlova _poire et poivre de Kamjoot rouge, créeme [égére dla fre‘ve de tonka
Pear anafred]@nzpotygpyeryav[ova, [igﬁt tonka bean cream

- Millefeuille choco-passion, coulis de manque vanillé, praliné au grué de cacao
Cﬁoco[atezpassion fruit mi[[e—feui[[e, vanilla mango cou[is, cocoa nz’éjam[ine
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